AGRICULTURE BIOLOGIQUE

@ REPAS VEGETARIEN

JUIN 20t

MER(REDI

JEUDI

Me boré
par I ants

Concombre vinaigrette
Sauté de poulet sauce forestiere
pomme noisettes
yaourt aux fruits

Nugget's de poisson
Purée de pommes de terre
7 | Fromage *
Bio Fruit de saison *

Taboulé
Omelette
ratatouille

Yaourt a boire

carottes rapées

29.06

poulet rétie
poélée ratatouille

30.06

duo de cruditée
assiette anglaise

Concombre

jambon cuit Chees.Burger
jardiniere de légumes Frites
fromage et fruit de saison Yaourt
01.07 02.07 -

concombre vinaigrette
steack haché

Salade de tomate
pates au beurre

Men boré -"h —
08.06 par I‘ants 09.06 10.06 11.06 12.06
Boul'boeuf carottes rapées Saucisses grillées Salade de tomate Bouchées au poisson
Semoule cuisse de poulet Petit pois carottes nugget's de blé a la tomate Pates semi complétes au beurre
@l%a Fromage * pates au beurre fromage v Riz créole fﬁ%’ Fromage *
Fruit de saison * yaourt a boire dessert glacé Pie fruit de saison* Fruit de saison *
15.06 16.06 17.06 18.06 19.06 ..
Fish'n chips de colin .
Haricots beurre Daube de boeuf Salade verte ) Cordon b!eu CEuf§ durs mayonnaise
Vg Fromage* Pommes vapeur nugget’'s de poisson Broccolis Pizza au fromage
Bio Fruit de saison * @.’X’ Fromage planc* riz %.;U Yaourt nature* %,;ﬂ Fromage *
Fruit de saison * Petit suisse + fruits Fruit de saison* fruit de saison *
Menu Men boré
22.06 | clrenéen | 2306 24.06 bor s entants25.06 26.06

Escalopes viennoises
Haricots plats
(B&%‘ Fromage *

Fruit de saison *

03.07

cordon bleu
légumes variés

@%’ Fromage * Q‘ chips haricots beurre @u;, Yaourt nature* 3 yaourt a boire
Fruit de saison * |_Pie__fromage* et patisserie fromage et fruit de saison glace Pio_Fruit de saison *

= - G RRVIRERE P T E R B S S
Depuis janvier 2019, du pain issu de I’agriculture biologique est distribué quotidiennement lors des repas.
Lors du dernier contréle de septembre 2024, conformément au décret n°2016-1750, notre établissement est au niveau d’hygiéne satisfaisant.

Depuis janvier 2013, une commission de menus est mise en place LE

Les menus sont contrdlés par une diététicienne nutritionniste dans le but de respecter I’équilibre alimentaire. CAN N ET
Afin d’améliorer la qualité des menus, des repas BIO sont servis une semaine par mois aux enfants. Tous nos repas sont confectionnés sur DES AU RES
place par notre équipe de restauration scolaire. M

* Produits BIO subventionnés par I’Union Européenne dans le cadre du programme “’Lait et Fruits a I’école’” VILLE NATURE ET CULTURE
Pour des raisons indépendantes de ses services, la municipalité se réserve le droit de modifier des menus.




