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semoule

Y@ Fromage*
Bio Fruit de saison*

Boulette de boeuf - sauce tomate

03.11
saucisse de volaille
farfalle aux légumes

Y@ Fromage*

04.11
paté en croute
cordons bleus
pommes noisettes

salade de betteraves
galette végétale
choux fleurs
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06.11

poisson blanc sauce hollandaise

riz créole
‘g fromage*

b# Fromage blanc*
@l’o‘ Fruit de saison*

Patisserie
Fromage

Fromage
fruit de saison

?g,ﬂ yaourt*

fruit de saison*

Fromage
donuts
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Bio yaourt* fromage et liégeois chocolat créme dessert i Bio fruit de saison*
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09.1 10.11 1.1 2.1 Nl 13.11
emincé de volaille ceuf dur mayonnaise . . carottes rapées et mais sauté de veau
semoule aromatisée poisson aux herbes FERIE raviolis aux légumes poelée de légumes
Y@ Fromage* purée de pomme de terre g fromage* Y Fruit de saison*
Bio Eruit de saison* i @:" fruit de saison* et yaourt* Bio Bio Yaourt*
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salade de riz et pois chiche Mijoté de boeuf omelette fromage cordon bleu végé carottes rapées
galette végétale et trio de légumes brocolis/romanesco coulis de tomate ratatouille merlu sauce citron
. . S frites i
@VS&‘ yaourt* et fruit de saison* AR d.essert | lighags * | %
|0 fruit mousse choco Bio fruit de saison Pio_vaourt*
23.1 241 25.11 26.11 27.1
sauté de poulet salade de pates escalope viennoise poisson pané salade de mais &
petits pois /carottes réti de porc/ haricots verts riz aux légumes courgettes/carottes lasagne de légume
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Depvuis janvier 2019, du pain issu de I’agriculture biologique est distribué quotidiennement lors des repas.

Lors du dernier contrdle de septembre 2024, conformément au décret n°2016-1750, notre établissement est au niveau d’hygiéne satisfaisant.

Depuis janvier 2013, une commission de menus est mise en place LE

Les menus sont controlés par une diététicienne nutritionniste dans le but de respecter I’équilibre alimentaire. CAN N ET
Afin d’améliorer la qualité des menus, des repas BIO sont servis une semaine par mois aux enfants. Tous nos repas sont confectionnés sur DES AU RES
place par notre équipe de restauration scolaire. M

* Produits BIO subventionnés par I’Union Européenne dans le cadre du programme “’Lait et Fruits a I’école’” VILLE NATURE ET CULTURE
Pour des raisons indépendantes de ses services, la municipalité se réserve le droit de modifier des menus.




