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Repas zéro
05.05  girhot 06.05 07.05 08.05 09.05
salade verte - ceufs durs Falade de pois chiches et tomates Escalopes viennoises Beignet de poisson
Raviolis aux légumes Sauté de porc pates au beurre Z Z Riz créole
fromage* %ﬂ Pomme vapeur Fromage FERIE Fromage* @%‘
fruit de saison * Tarte aux pommes Fruit de saison Fruit de saison*

— ’)
12.05 13.05 14.05 15.05 16.05
Salade de tomates - mozzarella Cordon bleu Radis croque au sel Veau marengo Oeufs mayonnaise
Semoule [égumes et pois chiches Carottes et pomme de terre Pilons de poulet Blé a la tomate > Fish’n chips de poisson
yaourt a boire 7} Fromage* p’ Pomme noisettes Fromage* Printaniere de légumes _tg
Fruit de saison* Fruit de saison Petits suisses Fruit de saison Fruit de saison* Bio
.
26.05 27.05 28.05 30.05 N
salade verte Saucisses grillées Poisson pané S
Pizza au fromage Lentilles a lacreme Riz au curry Z Z
Fromage* @lk’ Fromage* q?.;' Yaourt aromatisé yﬂ FERIE PONT
Fruit de saison * Salade de fruit Fruit de saison*  Bie-

Depuis janvier 2019, du pain issu de I’agriculture biologique est distribué quotidiennement lors des repas.
Lors du dernier contréle de septembre 2024, conformément au décret n°2016-1750, notre établissement est au niveau d’hygiéne : trés satisfaisant

Depuis janvier 2013, une commission de menus est mise en place
Les menus sont contrdlés par une diététicienne nutritionniste dans le but de respecter I’équilibre alimentaire.

Afin d’améliorer la qualité des menus, des repas BIO sont servis une semaine par mois aux enfants. Tous nos repas sont confectionnés sur DES AU RES
place par notre équipe de restauration scolaire. M
* Produits BIO subventionnés par I’Union Européenne dans le cadre du programme “’Lait et Fruits a I’école’” VILLE NATURE ET CULTURE

Pour des raisons indépendantes de ses services, la municipalité se réserve le droit de modifier des menus.




